
 

 

 

MMaammmmaa  MMiiaa!!  RRaauuhhaallaann  ppaassttaakkuurrssssii  
 

Tervetuloa kulinaariselle nautintomatkalle italialaisen keittiön saloihin Ravintola Rauhalaan! 

 

Osallistujat kokkaavat keittiömestarimme 
opastuksella saapasmaan herkkuja. Kurssilla kokataan 
italialaista pastaa ja erilaisia lisukkeita muun muassa 
herkullisia kastikkeita ja Foccacia-leipää. Samalla on 
mahdollisuus saada myös hyviä vinkkejä viinin 
valintaan. Lopuksi nautitaan itse valmistettu 
menukokonaisuus. 
 
Kurssin kesto noin neljä tuntia ruokailuineen. 
Pastakurssi ei vaadi osallistujilta erityistaitoja.  
 
Tervetuloa mukaan oppimaan ja nauttimaan! 
 
Kurssin menu 
 
Antipastovalikoima 
* * * 
Tagliatellea 
Spaghettia 
Ravioleja tuorejuusto-pinaattitäytteellä 
* * * 
Itsetehdyt pastakastikkeet: 
Pesto 
Munakoiso-mozzarella 
Carbonara 
Salviavoi 
 
Lisäkkeinä 
Parmesan-juustoa 
Foccacia-leipää 
* * * 
Tiramisù 

Pyydä tarjous 
Eventours Oy 

Ulla Anttila 

Gsm +358 (0)40 7611 466 

sales@eventours.fi 

www.eventours.fi 

Ohjelman hinta 

Alk. 75€/hlö (sis. alv 13 %) 

Minimilaskutus 12 hlöstä. 

Järjestetään ryhmille  

12–25 hlöä. 

Kurssin kesto noin 4 

tuntia. 

 

Kurssi toteutetaan 

Rauhalan tiloissa ja hintaan 

sisältyy keittiömestarin 

opastus sekä kaikki 

tarvittavat välineet ja 

raaka-aineet, esivalmistelut 

ja jälkisiivous. 

 

Lisämaksusta 

Alkoholipitoiset juomat 


